
Salmone di Arbroath con burro e pane tostato
Insalata di mare al vapore

Prosciutto bazzone di selezione al taglio con fichi o melone
Manzo marinato misticanza scaglie di grana e tartufo

Culatta della Garfagnana e mozzarella di Bufala
Linchetto ai porcini

 
Caesar salad classica

Nizzarda
Misticanza

 
Verdure grigliate olio evo e basilico
Pomodorini farciti alla provenzale

Zucchine ripiene ricotta e mentuccia
 

Uovo occhio di bue
Eggs benedict

Omelette provenzale
 

Millefoglie melanzane scamorza e pomodoro
Tortelli lucchesi con ragù di chianina al coltello

 
Sella di maialino al forno e patate rustiche

 
Panettone con crema allo Champagne

Croissant al burro con le creme 
Waffel frutti di bosco e panna fresca

Pancake miele e noci
Alzate di frutta fresca di stagione

Calice di Prosecco

Scottish salmon with butter and toast
Steamed seafood salad

Sliced bazzone ham with seasonal fruit 
Marinated beef with grana flakes and truffle

Garfagnana “culatta” and buffalo mozzarella 
Linchetto with porcini mushrooms (local ham) 

Classic caesar salad
Nicoise salad
Mixed salads

Grilled vegetables with olive oil and basel 
Stuffed tomatoes provenzal-style 

Courgettes stuffed with ricotta and mint 

Bull's eye egg 
Eggs benedict 

Omelette a’ la provencale 

Aubergines millefeuglie with scamorza and tomatoes 
Tordelli lucchesi ( stuffed pasta ) with chianina ragù 

Baked pork saddle and rustic potatoes 

Christmas cake with Champagne cream
Butter croissant with cream 

Berries and fresh cream waffels
Honey and walnut pancakes

Fresh fruit of the season

Glass of Prosecco 

Euro 40,00 per person Euro 40,00 per persona

Un brindisi al nuovo inizio
tra i sapori della tradizione

Brunch del nuovo inizio

A toast to the new beginning 
amidst the flavors of tradition

New Beginning Brunch


